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VINIFICACION o - IR L :
"Recepcidn: La Gosecha se -feallzo en forma manual en.ths

‘de 500 kilos o mecanica’ en tinas de 2000 Kgs Una vez .

'selecuonada la ‘uva, Iés@raumos ‘completos fueron,

colocados dlrectamente ein Ia prensa neumatlca En otrosa

casos los raelmos son despal1||ados para despues prensar

Fermentacion: Esta se realizo eq cubas de acero moxrdable
durante 15 dias a temperaturas entre. 15° y 20° C; para
potenC|ar al maximo I@?aromas y sabores varietales. ‘Una
vez terminada la fermentaaon alcohélica. el vmqh se
clarifico y se estab|I|ZO° Po%terlormente se agrega agua y
saborizante. Vino tinto para dar el coIor del Pink ‘y
2 colorante par el caso del Blue y Sun. El vino es ga5|f|eado
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en I|nea al embotellar. '@ . N
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DESCRIPCION DEL PRODUGTO ; e .
Coctel de vino gasﬁlcado con 8,5° gradgs de alcohol Es de
‘color amarillo con un-agradable aroma floral En el paladar
es fresco y abocado. Es” ideal como® aperltlvo

acompanando cualquier plato de- entrada y«tamblen con
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Para disfrutar en toda ocasion. Slrvalo frro £
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