B ODEGA

VOLC ~NES

D E C HI L E

NOTAS DE LA ENOLOGA

VARIEDAD: 55% Petite Sirah y 45% Petit Verdot.

VALLE: Valle Central

COLOR: Rojo violeta brillante.

AROMA: Complejo y expresivo con notas florales que se entremezclan con frutas
rojas y negras, higos, frutos secos y notas terrosas, asi como sutiles toques de
especias y mentol.

BOCA: Persistente y densa con taninos potentes que son al mismo tiempo maduros
y flexibles. Los sabores de roble estan bien integrados y el vino tiene una textura
mineral o balsamica distintiva. El final es rico y prolongado con gran acidez y sabores
de fruta madura, grafito y toques de humo, tabaco y chocolate.

ORIGEN

Petite Sirah:
Valle del Maipo, Melipilla:

Rocas intrusivas del Batolito Costero Paleozoico y rocas o depdsitos modernos
/‘ sedimentarios. Suelos graniticos, compuestos por arcillas menos desarrolladas,
provenientes de descomposicion de rocas intrusivas.

Valle de Curicd, Lontué, Sagrada Familia

. Suelos volcanicos muy antiguo con contenido de material coluvial y vetas de
gravillas. Contienen alta presencia de arcillas plasticas, que son capaces de

retener la humedad por largos periodos y entregarla a las raices

paulatinamente. Zona muy buena para tintos mas estructurados.

Petit Verdot:
Valle de Rapel, Cachapoal, Almahue

Suelo de perfil coluvial compuesto por componentes rocosos de bloques de

‘imonmsmo lavas o rocas volcanicas, denominadas “Andesitas”, limo, arcillas y arena fina.
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Cosecha Vigente 2014
Valle Valle Central
Tipo de guarda 45% barrica francesa nueva
Tiempo de guarda 15-16 meses
Fecha Embotellado 11-12-2015
Produccién (9L) 200
Alcohol 14,5
Azucar (g/Lt) 2,82
Acidez Tartarica 6,03

PH 3,37




