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CARMENERE

Vendimia Origen Notas del Enélogo

2017 Fundo Colchagua, Alcohol: 14.3%

Variedad Valle de Colch.agua. / Acidez Total: 3.61 g/

100% Carménére. Son suelos sedlm?ntarlos, pH: 3.46

con texturas medianas, d .y,

Endlogo franca a franco arcillosas y Envasa. % 22 & Mdige, 22

Rl Wiz, e e d o Potencial de guarda: al menos 8
a 10 anos.

Founder’s Collection honra a Francisco Undurraga y su familia, quienes fundaron Vifia Undurraga
hace mds de 130 afios. Representa en una sola botella toda la herencia de calidad, tradicion, consistencia
y excelencia de Viia Undurraga, desde la viticultura clisica hasta la vinificacién, manteniendo el
estilo y la impronta de este vino elaborado por ya mds de 40 anos. Originado a partir de pequefios
cuarteles especialmente seleccionados en donde escogemos los mejores racimos destinados a este vino.
Cosecha

Cosecha a mano en cajas de 12 kg, para luego ser trasladadas a la bodega, donde fueron seleccionadas

manualmente.

Fermentacion

Se realizé una maceracién pre-fermentativa a bajas temperaturas para extraer mayor cantidad de
color y aroma. A continuacién, el mosto fue fermentado en estanques de acero inoxidable pequefios
a 27°C - 28°C durante 16 dias, efectudndose diariamente dos a tres remontajes. Luego el vino

permanecié en contacto con sus lfas y orujos por otros 14 dfas para potenciar su estructura.

Crianza
Envejecido por 16 meses en barricas de Roble Francés, donde un 30% corresponde a barrica nueva

y el resto a 2° uso.

Notas de Cata

Es de color rojo profundo con matices violdceos, de gran expresién aromdtica dominan aromas a
frutas rojas como cereza, acompanadas de tenues notas especiadas, pimienta negra y olivas negras.
En boca es elegante con taninos maduros y redondeados, con leves toques a chocolate amargo y nuez

moscada. De buen cuerpo, cremoso, graso y con larga persistencia al final.




